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Dedicato ai titolari dei negozi di 
prossimità e ai loro clienti. 

Cosa cerca il cliente 
quando entra nel  
vostro “ambiente”? 
Una domanda che attende una risposta, ogni 
giorno. Il Cliente entra quando cerca, quando 
ha bisogno di qualcosa, ma anche quando non 
sa davvero cosa prendere e dato che il vostro 
ambiente gli piace, magari perché lo stimola 
nella curiosità, lo coinvolge nelle novità, gli fa 
gradire il fare la spesa e lo fa quindi uscire più 
soddisfatto di come è entrato, ritorna più 
spesso. 

Il cliente si sente accolto e il luogo diventa 
sostanza. Sostanza, una parola meravigliosa e 
dimenticata, ma fondamentale per la qualità e 
per rendere sempre unica e diversa l’esperienza 
di acquisto rispetto al banale, anonimo, 
acquisto compulsivo del self-service, del 
supermercato, del discount. 

La vera concorrenza è tutta qui, nello spirito 
del negozio. Il cliente cerca ospitalità, complicità, e soprattutto conoscenza. Si rende conto che ha un po’ 
meno disponibilità che in passato, ma desidera comunque il meglio, magari compra meno ma viene più 
spesso, perché se accolto, si aCeziona e vi ammira.  

Evooteca oCre un’opportunità grandissima ai gestori di un’attività al dettaglio: perché trasforma un prodotto in 
un servizio. Infatti, presenta un ingrediente quotidiano, per lo più ancora poco sconosciuto al cliente stesso 
per valore salutare e potenzialità di gusto, capace di posizionare a sua volta, voi stessi, come unici, grazie 
all’esclusività di conoscenza oCerta e anche reale, di zona.  

Forse finora avete scelto l’olio extravergine d’oliva in base a fattori economici; oggi, scoprire la potenziale 
varietà dei gusti del prodotto stesso e, soprattutto dei vostri clienti, può diventare un’esperienza economica 
fruttifera grazie alla novità dell’abbinamento Olio Evo / Tipo di Cibo per il gusto giusto per ogni piatto.   

Sull’Olio Evo il cliente vuole sapere di più: a cosa serve, il gusto a che cibo si abbina, quali gli accostamenti 
più adatti e poi c’è chi lo vuole delicato, chi equilibrato, chi intenso, … e, se scopre che anche voi cercate per 
lui, insieme, il cliente sicuramente apprezza, ascolta, acquista e, …fa sapere in giro. 

Evooteca vi cerca per, insieme, far arrivare ai vostri clienti olio EVO (Extra Vergine d’Oliva) Monovarietale, in 
purezza, di produzione da filiera corta e colta, tutta certificata, realizzata dai 14.700 produttori associati a 
Unapol, italianissimi, che operano, con grande passione, in 10 regioni d’Italia: da Toscana a Sicilia.   

Evooteca è un sistema completo, EVO Monovarietali: 8 Gusti per 8 Tipologie di Cibo 
LeCoccarde: 3 EVO Blend / latta 5l per 3 Gusti (delicato, equilibrato, intenso).


